


En “El Americano” creamos  un espacio que invita a disfrutar de 

los platillos más imprescindibles de la cocina típica americana, 

resultado de la influencia multicultural que históricamente  ha 

caracterizado a los Estados Unidos.

Te invitamos a disfrutar de estos platillos clásicos enriquecidos 

con sutiles toques de ingredientes regionales, logrando una 

interesante fusión que respeta en todo momento la esencia 

de ambas cocinas.

Este menú  ha sido diseñada por los talentosos chefs taxqueños 

de Alquimia Grupo Emprendedor, con el objetivo de ofrecer 

una experiencia gastronómica única llena de manjares para 

compartir entre amigos.



Lado del Muro
De este

CONCHA TOAST CON TRES LECHES
Pan francés con concha de vainilla, jarabe de tres leches con ron y frutos rojos.

CLUB WAFFLE RANCHERO
Waffle sándwich de pan artesanal con jamón, queso, salsa cremosa de 
poblano y chorizo almendrado acompañado de papas a la francesa.

WILLIAM’S BOMBA
Pan de concha de vainilla rellena de frijoles refritos, queso criollo y salsa de frijol negro. 

GUAJILLO RANCHEROS
Huevos fritos o revueltos sobre tortillas de maíz, jamón, salchicha italiana a la parrilla, salsa roja de guajillo y pasilla, aguacate 
y cilantro. 

BEAN RANCHEROS
Huevos fritos o revueltos sobre tortillas de maíz, jamón, queso fresco, salsa de frijol negro, aguacate y cilantro.

CHILAQUILES JP
Salsa cremosa de poblano, jalapeño y cilantro, totopos crujientes de maíz, crema, gratinados con queso gouda y arrachera a 
la parrilla. 

PULLED PORK CHILAQUILES
Salsa roja de guajillo & pasilla, totopos crujientes de maíz, queso fresco, pulled pork y rábano.

TEX- MEX CHILAQUILES
Salsa de frijol negro, totopos crujientes de maíz, crema, requesón, chorizo, cebolla morada y epazote.

$ 120.00

$ 130.00

$ 95.00

$ 120.00

$ 105.00

$ 155.00

$ 155.00

$ 105.00

BREAKFAST / DESAYUNO

PAQUETE MEMO´S BREAKFAST

Café americano

$ 199.00

1 pieza de pan dulce 
artesanal

Incluye

Platillo a elegir
(de este lado del muro)



STARTERS / PARA COMENZAR

PANCAKES, WAFFLES & FRENCH TOAST

BUTTERMILK PANCAKES
Acompañados de fruta de temporada & tocino 

glaseado.

PANCAKES DE MAÍZ AZUL
Servido con helado de palomitas.

PANCAKES DE REQUESÓN Y NARANJA
Con jarabe de mezcal y cítricos.

BANANA PANCAKES
Rellenos con plátano y nuéz, acompañados de 

cajeta.

COCOA PANCAKES
Con crema batida, salsa de chocolate y fresas.

WAFFLES
Con fruta de temporada, mantequilla acompañados 

de cajeta.

CHICKEN & WAFFLES
Waffles clásicos con tenders crujientes de pollo y 

mermelada de temporada.

LEMON CURD WAFFLES
Crema de limón, espuma de yogurth y queso 

cottage y compota de blueberries

S’MORES WAFFLE
Crema de avellanas, malvaviscos y chocolate.

APPLE WAFFLE
Manzana, nuéz y canela.

CLASSIC FRENCH TOAST
Pan artesanal con fruta fresca de la estación y 

crema batida aromatizada con vainilla de papantla.

BABKA TOAST
Pan babka de chocolate y helado de vainilla.

COFFEE FRENCH TOAST
Pan de mantequilla y café, lícor de naranja y helado 

de café.

$ 120.00

$ 80.00

$ 105.00

$ 105.00

$ 110.00

$ 95.00

$ 140.00

$ 130.00

$ 130.00

$ 110.00

$ 115.00

$ 130.00

$ 120.00

FRESH FRUIT PLATTER
Espuma de queso cottage, fruta de temporada, 

miel aromatizada con menta.

FRUIT PARFAIT
Frutos rojos, yogurt griego, mermelada de 

temporada y granola artesanal.

BAKED OATMEAL & HORCHATA
Avena horneada con frutas de temporada, horchata 

a base de leche de avena, almendras y canela.

CROISSANT
Mantequilla y mermelada de fresa y albahaca.

$ 85.00

$ 115.00

$ 80.00

$ 70.00

PAQUETE WILLIAM´S BREAKFAST

2 piezas de pancakes 
(Buttermilk o de maíz 
azul) o waffles

$ 199.00

1 platillo de huevos 
a elegir

Incluye

Café americano o
jugo tradicional



CHOOSE YOUR EGGS / ESCOGE TUS HUEVOS

TOAST  +  SANDWICHES 

SIDES / COMPLEMENTOS

BENEDICT EGGS
Huevos poché sobre rebanadas de jamón de 
pechuga de pavo y muffin inglés, cubiertos con 
salsa holandesa.

AGUSTINE EGGS
Huevos poché con jamón sobre muffin ingles 
gratinados con queso manchego, cubiertos con 
salsa mornay de poblano.

BREAKFAST TACOS
Huevo revuelto con queso fresco de la región, 
tocino y frijoles, sobre tortilla de harina con 
aguacate y cilantro.

RANCHERO OMELETTE
Elote dulce, pollo y salsa cremosa de chile poblano.

TEXAN OMELETTE
Tocino, aguacate, queso y pico de gallo.

MAKE YOUR OMELETTE
Tres ingredientes a elegir, acompañado de papa 
hashbrown.

SKILLET BREAKFAST
Huevos fritos, revueltos o poché; con tocino, 
salchicha italiana o chorizo; acompañados con 
papa hasbrown, queso de cincho, aguacate y toast 
de pan artesanal.

$ 130.00

$ 130.00

$ 130.00

$ 120.00

$ 125.00

$ 140.00

$ 150.00

SALMON BAGEL & CREAMCHEESE
Tradicional bagel con queso crema, eneldo, 
alcaparras y salmón ahumado.

SALMON TOAST
Aguacate, salmón ahumado, cebolla morada & 
hojuelas de chile sobre pan artesanal de la casa.

PRISCA TOAST
Muffin inglés con huevo revuelto, chorizo artesanal, 
queso fresco y salsa macha de cacahuate con 
chiles secos.

BANANA TOAST
Frijoles negros refritos, queso fresco de la región, 
plátano macho rostizado y cilantro sobre pan 
artesanal acompañado con salsa macha con 
mapple.

AVOCADO TOAST
Aguacate, huevos al gusto(fritos o revueltos) 
cilantro, queso fresco, pepitas de calabaza, aceite 
de oliva y jitomates sobre pan artesanal.

MONTECRISTO SANDWICH
Sándwich de jamón, jamón de pechuga de pavo, 
queso emmental y aderezo mostaza con miel.

JULIAN’S CROISSANT
Croissant relleno de huevo revuelto, tocino y 
salchicha italiana.

$ 190.00

$ 150.00

$ 155.00

$ 110.00

$ 110.00

$ 130.00

$ 160.00

TOCINO

SALCHICHA ITALIANA

JAMÓN

CHORIZO

PECHUGA DE PAVO

PAPA HASHBROWN

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 20.00

QUESO FRESCO

QUESO DE CINCHO

MERMELADA DE TEMPORADA

EXTRA DE CLARAS



BAKERY / NUESTRA PANADERÍA

ROL DE CANELA

CROISSANT CON ALMENDRAS

CROSISSANT CON CHOCOLATE

GALLETA DE CHISPAS DE CHOCOLATE

GALLETA DE CREMA DE MANÍ Y CHISPAS DE 

CHOCOLATE

GALLETA DE BANANA Y CHISPAS DE 

CHOCOLATE

GALLETA DE RED VELVET CON QUESO 

CREMA

BANANA BREAD

BABKA DE CHOCOLATE ARTESANAL 

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 30.00

$ 30.00

$ 40.00

JUICES / JUGOS DRINKS / BEBIDAS

JUGOS TRADICIONALES

Naranja, Toronja y Zanahoria.

JUGO DE NARANJA, PLÁTANO Y 

MARACUYA

JUGO DE ZANAHORIA, PIÑA, JENGIBRE Y 

LIMÓN

JUGO DE  FRESA, BETABEL Y SANDÍA

JUGO DE AGUACATE, PEPINO Y PIÑA

JUGO DE GUAYABA, FRESA Y MANGO

JUGO DETOX 

Naranja, apio, piña y espinaca

$ 35.00

$ 50.00

$ 55.00

$ 50.00

$ 70.00

$ 55.00

$ 55.00

REFRESCOS

AGUA NATURAL

AGUA MINERAL

CERVEZA NACIONAL

CERVEZAS PREMIUM 

MICHELADA NATURAL

MICHELADA CLAMATO 

CARAJILLO

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 50.00

+ $ 35.00

+ $ 40.00

$ 190.00



INFUSIONS / TISANAS      (CALIENTE O FRÍAS)

ICEBREAKER
Flor de jamaica, rosa mosqueta, hoja de menta, 
zacate de limón y hoja de zarza.

CHERRY BANANA
Piña cristalizada, jamaica, uva pasa, hojuelas de 
plátano, cereza y guayaba.

FLORIDA FRUITS
Flor de jamaica, manazana, papaya cristalizada, 
piña y petalos de rosa.

MENTA FRESH
Té verde, hierbabuena y menta.

CHRISTMAS
Té negro, manzana, canela y caléndula.

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

COFFEE & TEA  (CALIENTES)

CHOCOLATES
CHOCOLATE AMARGO Y AVELLANA

CHOCOLATE TRADICIONAL
Mezcla de chocolate semiamargo y amargo.

CHOCOLATE DE MOLIENDA
Cacao tostado.

MOKA 35/10

$ 70.00

$ 55.00

$ 60.00

$ 65.00

COFFEE & TEA  (FRÍOS)

FRAPPES

ESPRESSO SENCILLO

ESPRESSO DOBLE

CAPUCCINO

AMERICANO EUROPEO

ESPRESSO AMERICANO

CAFÉ LATTE

MATCHA LATTE

CITRUS TARO LATTE

CHAI LATTE

ESPRESSO CHAI LATTE

MAZAPÁN LATTE

$ 30.00

$ 35.00

$ 45.00

$ 35.00

$ 35.00

$ 45.00

$ 55.00

$ 65.00

$ 65.00

$ 70.00

$ 65.00

ESPRESSO SENCILLO

ESPRESSO DOBLE

CAPUCCINO

ESPRESSO AMERICANO

CAFÉ LATTE

MATCHA LATTE

ESPRESSO MATCHA LATTE

CHAI LATTE

MAZAPÁN LATTE

MOKA 35/10

$ 30.00

$ 35.00

$ 55.00

$ 40.00

$ 55.00

$ 60.00

$ 65.00

$ 70.00

$ 70.00

$ 75.00

FRAPPE DE MAZAPÁN

FRAPPE DE CAJETA

FRAPPE CAPUCCINO

FRAPPE MOKA

FRAPPE DE CACAHUATE

$ 75.00

$ 80.00

$ 55.00

$ 80.00

$ 80.00

EXTRAS
Leche deslactosada y deslactosada light

Leche vegetal

$ 10.00

$ 15.00



COCKTAILS / CÓCTELES

TAXCO SUNRISE
Limón, Licor Galeano, Orujo, Naranja, Angostura y 
Di battista.

LOLA BUNNY SPRITZ
Zanahoria, Naranja, Limón, Limoncello, Vino 
Espumoso y Mandarina.

OH MY BANANA!
Cachaza, Jengibre, Plátano, Angostura y Soda de 
Maracuyá. 

$ 120.00

$ 150.00

$ 150.00

BASIL RED SNAPPER
Gin, Licor de Chile Ancho, Limón, Jugo de Tomate, 
Clamato, Sal ahumada y Cerveza Lager. 

NO NAME
Leche de Almendra, Cachaza y Jugo de Limón. 

APEROL SPRITZ

MIMOSA
Jugo de naranja y vino espumoso.. 

$ 150.00

$ 120.00

$ 160.00

$ 120.00

RED WINE / VINO TINTO

PENÍNSULA ESPALDERA
(Sangiovese -Aglianico de 
L.A. Cetto)
 
PRIMATE XTINTO 
(Cabernet Sauvignon, Merlot y 
Tempranillo de Primate Vinícola)

M CÚBICA
(Malbec, Merlot y Marselan de
Cuna de Tierra)

SOPHIE
(Nebbiolo de Santa Elena)

MEGACERO
(Merlot, Shiraz y Cabernet 

Sauvignon de Bodega Encinillas)

$ 150.00

$ 280.00

$ 700.00

$ 873.00

$ 930.00

$ 1,144.00

$ 1,271.00

WHITE WINE / VINO BLANCO

VIÑA DOÑA DOLORES VIOGNIER

(Viognier de 

Finca Sala Vive By Freixenet)

2V - CASA MADERO

(Chardonnay Chenin Blanc de

Casa Madero)

$ 185.00

$ 715.00

$ 883.00

FLAMINGO

(Shyrah, Wine-Imal)

$ 798.00$ 170.00

ROSÉ WINE / VINO ROSADO

LOS FAVORITOS

$ 95.00

$ 98.00

$ 85.00

$ 55.00

ESPRESSO TONIC

HONEY TONIC ESPRESSO

SERVICIO DE PRENSA FRANCESA
Servicio para 2 personas.

AGUA DE MANÍ

$ 70.00

$ 45.00

$ 55.00

DIRTY AMERICANO
Bebida fría a base de leche de avena y
espresso.

COLD BREW

AFFOGATO







En “El Americano” creamos  un espacio que invita a disfrutar de 

los platillos más imprescindibles de la cocina típica americana, 

resultado de la influencia multicultural que históricamente  ha 

caracterizado a los Estados Unidos.

Te invitamos a disfrutar de estos platillos clásicos enriquecidos 

con sutiles toques de ingredientes regionales, logrando una 

interesante fusión que respeta en todo momento la esencia 

de ambas cocinas.

Este menú  ha sido diseñada por los talentosos chefs taxqueños 

de Alquimia Grupo Emprendedor, con el objetivo de ofrecer 

una experiencia gastronómica única llena de manjares para 

compartir entre amigos.



LUNCH / A COMER

SHRIMP PO’BOY
Pan artesanal, camarón cajun, salsa criolla,
 salsa shriracha y aguacate.

LOUIS HOTDOG
Pan artesanal de la casa, salchicha envuelta en 
tocino, queso, guacamole, pico de gallo y papas a 
la francesa.

TRUFFLE  FRIES
Papas fritas con aceite de trufa.

MIXED  FRIES
Papas fritas tradicionales y papas fritas de camote.

CAJUN CHICKEN SANDWICH
Pan artesanal, pollo y salchicha estilo cajún, salsa 
criolla, pimiento morrón acompañado de ensalada 
de col.

GRILLED CHEESE & TOMATO SOUP
Pan artesanal, mezcla de quesos de la casa 
acompañado de sopa de tomate y albahaca.

TRADICIONAL MAC & CHEESE
Con costra crujiente de maíz y perejil.

MEXICAN MAC & CHEESE
Jalapeño con costra crujiente de tortilla.

S&S (SPICY & SWEET) BURGER
Pan artesanal, carne de res, chipotles adobados 
dulces, champiñones, queso emmental y papas 
fritas.

BACON MAC N’ CHEESE BURGER
Pan artesanal, mac n’ chesse, carne de res y tocino 
crujiente.

CRUNCHY CHICKEN BURGER
Pollo crujiente, chile poblano, queso de cincho 
y guacamole acompañado de papas fritas de 
camote.

SMOKED BURGER
Pimientos ahumados, carne de res con salsa BBQ 
de la casa, queso y papas fritas.

CHICKEN SALAD
Pechuga de pollo deshebrada, apio, manzana 
verde, col morada, arúgula, espinaca, croutones y 
arándanos.

SPRING COBB SALAD
Pollo al grill, mezcla de jitomates, huevo duro, 
queso azul, mix de lechugas y espinacas.

TACOS DE COSTILLA BBQ
Costilla de cerdo en salsa BBQ, acompañados de 
creamed corn y aguacate.

BLT SANDWICH
Pan artesanal, láminas de tocino crujiente, jitomate 
y lechuga.

PHILLY CHEESESTEAK
Tradicional sándiwch con carne res, cebollas 
caramelizadas, queso cheddar y papas a la 
francesa.

CAJUN SALMON & SPICY CORN
Salmón marinado estilo cajún al grill con granos de 
elote, tocino y jalapeño.

PULLED PORK
Cerdo deshebrado con salsa agridulce y especias 
con pan artesanal acompañado de ensalda de col.

$ 170.00

$ 160.00

$ 80.00

$ 95.00

$ 170.00

$ 150.00

$ 80.00

$ 80.00

$ 190.00

$ 195.00

$ 195.00

$ 195.00

$ 175.00

$ 175.00

$ 175.00

$ 180.00

$ 180.00

$ 245.00

$ 210.00



BAKERY / NUESTRA PANADERÍA

ROL DE CANELA

CROISSANT CON ALMENDRAS

CROSISSANT CON CHOCOLATE

GALLETA DE CHISPAS DE 

CHOCOLATE

GALLETA DE CREMA DE MANÍ Y 

CHISPAS DE CHOCOLATE

GALLETA DE BANANA Y CHISPAS DE 

CHOCOLATE

GALLETA DE RED VELVET CON 

QUESO CREMA

BANANA BREAD

BABKA DE CHOCOLATE ARTESANAL 

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 25.00

$ 30.00

$ 30.00

$ 40.00

SWEETS / EL LADO DULCE

APPLE PIE
Con helado de cardamomo.

ANGIE ́S SWEET
Pastel de crema de maní con mermelada de 
frambuesa y helado cacahuate.

KEYLIME PIE
Con manzanilla y merengue de anís.

BANANA BREAD
Con cajeta, mezcal y helado de crema de 
cacahuate.

BLUEBERRY COBBLER
Con helado de vainilla.

CHEESECAKE DE CHILATE 
GUERRERENSE
Cacao, arroz y canela.

S ́MORE
Base de galleta de mantequilla, chocolate 
amargo y malvaviscos.

$ 100.00

$ 120.00

$ 100.00

$ 120.00

$ 90.00

$ 120.00

$ 120.00



JUICES / JUGOS DRINKS / BEBIDAS

JUGOS TRADICIONALES
Naranja, Toronja y Zanahoria.

JUGO DE NARANJA, PLÁTANO Y 
MARACUYA

JUGO DE ZANAHORIA, PIÑA, 
JENGIBRE Y LIMÓN

JUGO DE  FRESA, BETABEL Y 
SANDÍA

JUGO DE AGUACATE, PEPINO Y PIÑA

JUGO DE GUAYABA, FRESA Y 
MANGO

JUGO DETOX 

Naranja, apio, piña y espinaca

$ 35.00

$ 50.00

$ 55.00

$ 50.00

$ 70.00

$ 55.00

$ 55.00

REFRESCOS

AGUA NATURAL

AGUA MINERAL

CERVEZA NACIONAL

CERVEZAS PREMIUM 

MICHELADA NATURAL

MICHELADA CLAMATO 

CARAJILLO

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 40.00

$ 50.00

+ $ 35.00

+ $ 40.00

$ 190.00

COCKTAILS / CÓCTELES

TAXCO SUNRISE
Limón, Licor Galeano, Orujo, Naranja, 

Angostura y Di battista.

LOLA BUNNY SPRITZ
Zanahoria, Naranja, Limón, Limoncello, Vino 

Espumoso y Mandarina.

OH MY BANANA!
Cachaza, Jengibre, Plátano, Angostura y Soda 

BASIL RED SNAPPER
Gin, Licor de Chile Ancho, Limón, Jugo de 

Tomate, Clamato, Sal ahumada y Cerveza 

Lager. 

NO NAME
Leche de Almendra, Cachaza y Jugo de Limón. 

APEROL SPRITZ

MIMOSA
Jugo de naranja y vino espumoso.

$ 120.00

$ 150.00

$ 150.00

$ 150.00

$ 120.00

$ 160.00

$ 120.00



INFUSIONS / TISANAS      (CALIENTE O FRÍAS)

ICEBREAKER
Flor de jamaica, rosa mosqueta, hoja de menta, 
zacate de limón y hoja de zarza.

CHERRY BANANA
Piña cristalizada, jamaica, uva pasa, hojuelas de 
plátano, cereza y guayaba.

FLORIDA FRUITS
Flor de jamaica, manazana, papaya cristalizada, 
piña y petalos de rosa.

MENTA FRESH
Té verde, hierbabuena y menta.

CHRISTMAS
Té negro, manzana, canela y caléndula.

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

$ 45.00

COFFEE & TEA  (CALIENTES)

CHOCOLATES
CHOCOLATE AMARGO Y AVELLANA

CHOCOLATE TRADICIONAL
Mezcla de chocolate semiamargo y amargo.

CHOCOLATE DE MOLIENDA
Cacao tostado.

MOKA 35/10

$ 70.00

$ 55.00

$ 60.00

$ 65.00

COFFEE & TEA  (FRÍOS)

FRAPPES

ESPRESSO SENCILLO

ESPRESSO DOBLE

CAPUCCINO

AMERICANO EUROPEO

ESPRESSO AMERICANO

CAFÉ LATTE

MATCHA LATTE

CITRUS TARO LATTE

CHAI LATTE

ESPRESSO CHAI LATTE

MAZAPÁN LATTE

$ 30.00

$ 35.00

$ 45.00

$ 35.00

$ 35.00

$ 45.00

$ 55.00

$ 65.00

$ 65.00

$ 70.00

$ 65.00

ESPRESSO SENCILLO

ESPRESSO DOBLE

CAPUCCINO

ESPRESSO AMERICANO

CAFÉ LATTE

MATCHA LATTE

ESPRESSO MATCHA LATTE

CHAI LATTE

MAZAPÁN LATTE

MOKA 35/10

$ 30.00

$ 35.00

$ 55.00

$ 40.00

$ 55.00

$ 60.00

$ 65.00

$ 70.00

$ 70.00

$ 75.00

FRAPPE DE MAZAPÁN

FRAPPE DE CAJETA

FRAPPE CAPUCCINO

FRAPPE MOKA

FRAPPE DE CACAHUATE

$ 75.00

$ 80.00

$ 55.00

$ 80.00

$ 80.00

LOS FAVORITOS

ESPRESSO TONIC

HONEY TONIC ESPRESSO

SERVICIO DE PRENSA FRANCESA
Servicio para 2 personas.

AGUA DE MANÍ

DIRTY AMERICANO
Bebida fría a base de leche de avena y 
espresso.

COLD BREW

AFFOGATO

$ 95.00

$ 98.00

$ 85.00

$ 55.00

$ 70.00

$ 45.00

$ 55.00



RED WINE / VINO TINTO

PENÍNSULA ESPALDERA

(Sangiovese -Aglianico de 

L.A. Cetto)

 

PRIMATE XTINTO 

(Cabernet Sauvignon, Merlot y 

Tempranillo de Primate Vinícola)

M CÚBICA

(Malbec, Merlot y Marselan de

Cuna de Tierra)

SOPHIE

(Nebbiolo de Santa Elena)

MEGACERO

(Merlot, Shiraz y Cabernet 

Sauvignon de Bodega Encinillas)

$ 150.00

$ 280.00

$ 700.00

$ 873.00

$ 930.00

$ 1,144.00

$ 1,271.00

WHITE WINE / VINO BLANCO

VIÑA DOÑA DOLORES VIOGNIER

(Viognier de 

Finca Sala Vive By Freixenet)

2V - CASA MADERO

(Chardonnay Chenin Blanc de

Casa Madero)

$ 185.00

$ 715.00

$ 883.00

FLAMINGO

(Shyrah, Wine-Imal)

$ 798.00$ 170.00

ROSÉ WINE / VINO ROSADO




